
VEGAPULS 64 监视巧克力酱储罐中的物位。完美的融化。
对于这家意大利公司而言，质量是最重要的。该公司不仅只使用高品质的原材料，而且还对所
运用的技术和系统设置了最高的标准和要求：从每一个混合阶段，到生产巧克力或奶油，再到
它们的包装，每个步骤被得到最严密的监视和记录。

该公司正在为准确和连续测量其巧克力酱储罐中的库存和消耗情况寻找一种新的解决方案。在物位测量方面，这家意大利巧克力制造商已经与
VEGA合作了将近十年了，她非常欣赏VEGA提供的良好的技术支持，因此，在该公司的整个系统中使用了大量VEGA物位和压力传感器。现在，她
想要减少    或者说，可能的话想要完全避免在至今使用的超声波传感器上的日常维护工作。除此之外，她还想解决在工厂里的某一储罐内因存在
附着现象或内置的搅拌器带来的干扰影响而一再出现的测量不确定性的问题。
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夹心巧克力是该公司的一种主打产品。不过，该公司对所有产品都奉行的原则是，只使用精心挑选的原料。
VEGA意大利子公司的技术人员向Socado公司解释了新开发的VEGAPULS 64型雷达物位测量仪表的优点，并且还在现场演示期间将该仪表完全浸
入巧克力酱中，当尽管仪表上出现了附着物，可测量值却依然保持稳定时，该公司的仪表员们一致认为：该雷达传感器就是为他们制造的！因
此，他们甚至放弃了对仪表的测试或试用，完全相信了VEGA 及其技术。由于可以使用现有的过程接口，因此得以很方便地将新的物位传感器安
装到现有的接口上。大家对操作方式都很熟悉，因为VEGAPULS 64 上配备的是也是久经考验的 plics 方案。比如用户熟悉的显示和调整模块
PLICSCOM用来调试和调整传感器以及在现场显示测量值。在此无需电脑或特殊的软件。任何时候都可以将显示和调整模块装入传感器中或重新
将它取出，无需中断电源供应。

VEGA (China) Instruments Co. Ltd. No. 929 Fenghua Road

314036 Jiaxing, Zhejiang Province 中国

Tel.: 400 881 9190

Fax: +86 22 26273297

marketing.cn@vega.com

www.vega.cn

http://www.vega.cn/-/media/images/blog/radar-content/all-blog-article-socado-schokolade-04.jpg?rev=571bd36927a34965b2d36d3113f17d90&mw=1440&hash=34BB2B594080B7165EE59A19C3D17E9B
mailto:marketing.cn@vega.com
https://www.vega.cn


哪怕是在出现粘稠的附着物  这里为巧克力酱
时以及在安装情况不佳的场合，如有搅拌器
时，VEGAPULS 64 都能进行可靠的测量。

之所以VEGAPULS 64 在出现如巧克力酱等高粘度的附着物以及在安装情况不佳 (这里指有搅拌
器) 时也能可靠地进行测量，其原因在于与至今的物位传感器相比要窄小得多的发射开口角。
对于雷达测量仪表来说，只有当干扰信号小于物位回波时，才能进行可靠的测量。然而当在容
器中出现附着现象时，便会出现测量误差。VEGAPULS 64的发射频率达到 80 GHz，发射角仅为
3°，由此，即便是在带有内装件或容器壁上有附着物的容器中，雷达传感器也能得到可靠的使
用，因为射线能很方便地绕过它们。同时，VEGAPULS 64 拥有一个很大的动态范围。由此，恰
恰是在含有很多脂肪的产品，如巧克力酱中，可以在可靠性和稳定性得到了显著提高的情况下
进行测量。

雷达物位测量仪表在高达五米的储罐中测量液
态巧克力的物位。

如今，VEGAPULS 64 在一个5米高的大型储罐中测量液态巧克力的物位，一个具有五个叶片的
大型搅拌器确保了介质的粘度均匀性。巧克力块在各个部位都必须具有50°C的相同温度，只有
这样才不至于令其口感和质量受到影响。恰恰是在那些容器中的过程温度高于容器外的环境温
度的应用场合，要考虑到在传感器的天线上会出现冷凝物和附着物。在开发VEGAPULS 64时尤
其考虑到了这一过程条件。在此，尤其是在传感器的近距离范围内调整了其灵敏度。这种根据
距离来调整动态特性的功能可直接在天线系统的前沿降低干扰的影响程度，同时可在距离较远
的地点达到很高的信号灵敏度。

物位测量贯穿于储罐的整个高度，没有盲区，如同在超声波传感器上常见的那样。同时，传感器既能在储罐顶盖的又能在储罐底部的近旁以很高
的精度进行测量。也即储罐的容量能够得到充分的利用。而对Socados 而言最重要的理由是，传感器无需维护。

从卫生的角度来看，新的物位传感器也非常理想。一方面，雷达物位测量仪表原则上比较适用于这些应用场合，因为它们在非接触的情况下进行
测量，从而提供了最佳的卫生条件。另一方面，与正面齐平的塑封天线便于清洗，且无需满足就地清洗和就地消毒时所应具备的极端苛刻的条
件。
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传感器既能在储罐顶盖的又能在储罐底部的近旁用很高的精度进行测量。在此，VEGAPULS 64 无需其他维护作业。
同样，新的VEGAPULS 64 的还具有的一大优点是可以选择通过蓝牙进行操作。该操作方法非常简单：将PLICSCOM 装入仪表中，并下载 VEGA
Tools‑App，这样，用户就能在一个与仪表保持安全距离的地点利用其智能手机和平板电脑配置其 plics 传感器并给它设置参数。显示和诊断功能
也可供使用。

结论：从一开始就显示出，因巧克力酱而产生很严重的附着现象，这一主要问题不会给传感器带来任何影响。VEGAPULS 64 从一开始就发挥完好
的功能，可以可靠和准确地测量物位。

产品

VEGAPULS 64 PLICSCOM
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